
 
    

     


PROGRAMME 
            FORMATIONS EN LIGNE                             2022                   

 

 PLATEFORME DE VISIO-CONFÉRENCE  

 PRÉREQUIS 

๏  Intérêt pour la truffe, la trufficulture, la diversification agricole  
     et/ou 

๏  Intérêt pour les notions biologiques et fondamentales portant sur la truffe, les champignons, les arbres, le sol… 
๏  Avoir une bonne connexion internet  
๏  Savoir utiliser une boite e-mail et un navigateur internet 

 DÉROULÉ DE LA FORMATION  

๏  En direct à date et heure définies 

๏  Présentation de l’intervenant avec support pédagogique :            ~ 45 min - 1 heure       

๏  Questions/Réponses/Échanges :                ~ 45 min - 1 heure 

๏  Évaluation des acquis par le biais d’un questionnaire en ligne : 
- Réponse au questionnaire par les participants :                              ~ 10 minutes 
- Correction du questionnaire par l’intervenant :                               ~ 10 minutes 

 INSCRIPTION ET INFORMATIONS   sur le site internet    www.wetruf.com 

 TARIFS T.T.C.  1 module : 37€  2 à 10 modules : 34€/module  11 à 20 modules : 30€/module 
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THÉMATIQUE INTERVENANT(S) DATE

1. La reproduction sexuée des truffes et cycle biologique : de la   
théorie à l’application

Claude Murat - INRAE Grand-Est 
Flora Todesco - WETRUF Mercredi 26 janvier 2022 - 18h30

2. La nutrition de la truffe : le carbone utilisé par la truffe pour son  
    développement provient exclusivement de son arbre-hôte

Christophe Robin - Directeur de  
Recherche INRAE Mercredi 9 février 2022 - 18h30

3. Biodiversité des sols : définition, rôles et préservation Quentin Vincent - société Sol &Co 
   Dominique Barry - société Mycea Mercredi 23 février 2022 - 18h30

4. Physiologie et taille de l’arbre en trufficulture Rodnay Sormani - Université de Lorraine 
Claude Murat - INRAE Grand-Est Mercredi 23 mars 2022 - 18h30

5. Le système racinaire des arbres et le travail du sol en   
    trufficulture

Claire Atger - botaniste Pousse Conseil 
Frédéric Serre - Biologiste et Trufficulteur Mercredi 30 mars 2022 - 18h30

6. L’eau dans le sol et l’arrosage des truffières Claude Murat - INRAE Grand-Est Mercredi 6 avril 2022 - 18h30

7. Pathologies, parasites des arbres en truffière et autres  
difficultés rencontrées en trufficulture

Pierre Tabouret - Technicien CRPF  
retraité et technicien Truffe région  
AURA (retraité)

Mercredi 20 avril 2022 - 18h30

8. Les plantes des truffières et leurs interactions avec les truffes  
(plantes accompagnatrices et endophytisme des truffes)

Marc-André Selosse - professeur du 
Muséum National d'Histoire Naturelle Mercredi 4 mai 2022 - 18h30

9. Impact du stress mécanique et hydrique sur le  
développement des arbres

Eric Badel - INRAE ClermontFerrand 
  Claude Murat - INRAE Grand-Est

Mercredi 18 mai 2022 - 18h30
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THÉMATIQUE INTERVENANT(S) DATE

10. La trufficulture en Espagne Herminia De La Varga - Chercheuse sur    
la truffe en Espagne - Fertinagro Biotech Mercredi 1er juin 2022 - 18h30

11. Comment produire des truffes dans un sol acide avec  
      amendements ? L’exemple de la Nouvelle-Zélande

Alexis Guérin - Chercheur spécialiste    
truffe (MycoTree - Nouvelle-Zélande) Mercredi 15 juin 2022 - 18h30

12. Un chien pour caver les truffes, pourquoi et comment ? Claude Robert - Educateur Canin Mercredi 29 juin 2022 - 18h30

13-1. Du choix du terrain à la première truffe : bien concevoir  
         son projet de truffière.

Frédéric Serre - Biologiste et  
Trufficulteur (Dordogne) Mercredi 7 septembre 2022 - 18h30

13-2. De la plantation à la première truffe : bien lancer sa  
         truffière

Frédéric Serre - Biologiste et  
Trufficulteur (Dordogne) Mercredi 14 septembre 2022 - 18h30

13-3. Exploiter une truffière productive Frédéric Serre - Biologiste et  
Trufficulteur (Dordogne) Mercredi 28 septembre 2022 - 18h30

14. La truffe blanche Tuber magnatum : comment est-elle  
      cultivée en France ? Claude Murat - INRAE Grand-Est Mercredi 12 octobre 2022 - 18h30

15. La cuisine de la truffe Yves Schweitzer - Cuisinier spécialiste  
de la truffe (Meuse 55) Mercredi 26 octobre 2022 - 18h30
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THÉMATIQUE INTERVENANT(S) DATE

16. Le microbiome, les interactions bactéries/truffe et  
l’arôme des truffes 

Aurélie Deveau - Chargée de  
Recherche INRAE Grand-Est Mercredi 9 novembre 2022 - 18h30

17. Les aspects législatifs liés à la trufficulture et récolte des  
truffes

Jean-Sébastien Pousse -  
Ingénieur Forestier trufficulteur Mercredi 23 novembre 2022 - 18h30

18. Le système racinaire des arbres et étude des mycorhizes  
sur les racines profondes 

Christophe Jourdan - Chercheur  
CIRAD Montpellier Mercredi 7 décembre 2022 - 18h30
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