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Bienvenue
au Domaine
truffier

du Grand
Merlhiot

C'EST UN ENDROIT BLOTTI DANS UN ECRIN DE VERDURE, A QUELQUES KILOMETRES
DE SORGES, LA CAPITALE DE LA TRUFFE DU PERIGORD. SES TROIS MAGNIFIQUES
CHAMBRES HAUT DE GAMME SONT LA PROMESSE DE VIVRE UNE PARFAITE
QUIETUDE DANS UN CADRE AUSSI ELEGANT QU’AUTHENTIQUE.

QUANT AUX REPAS MAISON 100 % TRUFFE, ILS SONT L’'OCCASION DE PROFITER
D’UN MOMENT GASTRONOMIQUE GENEREUX ET RAFFINE.

DEGUSTATION, BALADE DANS LES TRUFFIERES ET DEMONSTRATION DE CAVAGE
PERMETTENT AUX VISITEURS DE (RE)DECOUVRIR LA PEPITE NOIRE EMBLEMATIQUE
DU PERIGORD. VISITONS ENSEMBLE CE DOMAINE D’EXCEPTION QUI CULTIVE

LA TRUFFE DANS LE PLUS GRAND RESPECT DU PRODUIT ET DE L'ENVIRONNEMENT.




oser ses valises au Domaine truffier du
Grand Merlhiot, a quelques encablures
de Sorges, terre de prédilection de
la truffe noire du Périgord, c'est choisir
d'étre chaleureusement accueilli dans une maison
d'exception. Admirablement rénovée, elle est un
endroit out modernité et raffinement servent
parfaitement le caractére ancien d'une demeure
typiquement périgoudirne.

TROIS CHAMBRES

TRES HAUT DE GAMME

Coté intérieur, le Domaine truffier du Grand
Merlhiot propose trois chambres trés haut de
gamme et un salon cosy doté d'une imposante
cheminée traversante qui laisse entrapercevoir une
salle a manger élégante. La cuisine réservée aux
hotes est conviviale et son spectaculaire comptoir
en onyx illuminé est un vrai bijou. Quant au four a
pain typique de la région, il a été réaménagé avec
respect en salle de visionnage.

Coté extérieur, un parc impressionnant et magnifi-
quement illuminé la nuit nous attend, avec une vue
imprenable sur les plantations de chénes truffiers et
sur une ligne d’horizon dessinée par une nature
exubérante comme seul le Périgord peut en offrir —
émotions garanties lors des levers et couchers de
soleil !

UNE PISCINE DE 18 METRES

Une plantation de noyers, autre culture embléma-
tique de la Dordogne, est visible depuis la piscine de
18 meétres avec bain massant. Mais, pour profiter
pleinement du domaine et partir a la découverte de
la truffe noire du Périgord et des truffiéres, on peut
enfiler ses chaussures et se laisser guider par Olivier

Une ligne d’horizon dessinée par
la nature qui garantit des levers
et couchers de soleil spectaculaires

Une piscine de 18 metres
avec bain massant bordée
d’une plantation de noyers

dans un élégant parc paysageé

Leserne, régisseur du domaine, le long d’un chemin
délicieusement champétre et bordé d'une ancienne
muraille en pierre.

Car poser ses valises quelques jours au Domaine
truffier du Grand Merlhiot, c’est aussi avoir
I'opportunité de tout apprendre (ou presque !)
sur la fameuse truffe du Périgord, la Tuber
melanosporum, dont les parfums a la fois délicats
et irradiants subliment les plats délicats cuisinés
par Karine, I'épouse d'Olivier.

50 HECTARES DE TRUFFIERES

Le Domaine truffier du Grand Merlhiot est un lieu
novateur de la culture de la truffe. Il s’étend sur
pres de 100 hectares, dont 50 seront dédiés a terme
a la culture de la Tuber melanosporum. L objectif
de l'exploitation est de produire une truffe de
grande qualité totalement BIO. Une mission
essentielle puisque l’appellation « truffe du
Périgord » n'est aucunement protégée aujourd’hui.
Ce qui permet a des producteurs situés dans
d’autres régions francaises ou étrangeres (Espagne,
Chine...) d’en produire et d’en vendre — un peu
comme l'appellation « melon charentais » peut
désigner des fruits cultivés ailleurs qu’en Charente.

UNE APPELLATION PROTECTRICE ?
Pour parvenir, peut-étre un jour, a protéger
I'appellation « truffe du Périgord », le propriétaire
du domaine a décidé de commencer par développer
des marques afin de garantir la qualité et le « made
in Périgord » et de mieux faire rayonner I'or noir du
Périgord a Iétranger, notamment sur les tables de
prestigieux restaurants gastronomiques.

« Nous ne souhaitons pas vendre nos truffes sur les
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vier Leserne, régisseur du Domaine
truffier du Grand Merlhiot, ancien garde
forestier et technicien supérieur en
Gestion et Protection de la nature, prend
grand soin des truffieres. Passionnée par
I'éducation canine, il a forme le premier
chien truffier du domaine, un Lagotto
Romagnolo, qui sera la souche d'un
élevage destiné au cavage [recherche
des truffes — NdIR]
Deguster les pépites noires du domaine
lors d'un repas genéreux et raffine, 100 °
truffe — de l'entrée au dessert, en passant
par le fromage ! — est une experience

gustative




marchés qui, selon nous, doivent rester des
endroits réservés aux producteurs qui y proposent
leur production depuis toujours », précise Olivier
Leserne. « Nous ne sommes pas la pour
concurrencer cette production historique, bien
au contraire », affirme quant a lui Henri Parent,
propriétaire du domaine. « Nous souhaitons en
effet que tout le monde puisse bénéficier des
études que nous menons et des connaissances
que nous développons sur la truffe. »

QUALITE & AUTHENTICITE

Et d’ajouter : « Nous espérons aussi ouvrir la voie
a d’autres initiatives professionnelles ou
artisanales et nous sommes ouverts a la
formation de jeunes. Nous souhaitons aussi
participer activement a la vie des villages et aux
actions communes pour valoriser la truffe.
Nous voulons vraiment aider a donner a la truffe
noire produite dans le Périgord une dimension
qualitative et authentique. »

Et comme beaucoup de belles histoires, celle du
Domaine truffier du Grand Merlhiot s’est
écrite grace au facteur humain. Henri Parent,
passionné de produits du terroir et fervent
amoureux de la nature, a toujours révé de
reprendre et développer une truffiere. Il a donc
racheté la propriété du Grand Merlhiot...

UN REGARD PROFESSIONNEL

De son co6té, Olivier Leserne, technicien
supérieur en Gestion et Protection de la nature,
a travaillé en tant que garde forestier avant
d’ceuvrer durant seize ans comme conducteur
de travaux au sein d'un groupe leader dans
I’aménagement paysager.

Et c’est en décembre 2017 qu’Henri Parent
confie a Olivier Leserne la mission de s’installer

Comme beaucoup de belles histoires,
celle de ce domaine s’est écrite
grace au facteur humain



Corridors écologiques, ruches, nichoirs,
entretien du cortege floristique
et respect des ressources en eau...

prés de la propriété du Grand Merlhiot, qui était
alors « dans son jus », pour s’imprégner du site et
de la région.

OPTIMISER LA QUALITE ET LE VOLUME
Le projet est des plus ambitieux ! Car, non contents
de parvenir a rénover de fagon remarquable les
anciennes batisses pour en faire des chambres
d’hote d’exception, Henri Parent et Olivier Leserne
ont mis en place des investissements trés impor-
tants pour optimiser la qualité et le volume de
production du domaine.

Une large étude environnementale de deux ans et
demi a été menée, et la plantation de nouveaux
arbres truffiers initiée, le tout dans un parfait
respect de l'environnement. Au menu : des
corridors écologiques (boisements et haies), des
ruches, des nichoirs pour oiseaux et chauves-

souris et un entretien soigné du cortége floristique
local pour garantir un parfait respect du biotope et
le maintenir durablement, « ce qui est une priorité
pour Henri Parent », explique Olivier Leserne.
Meéme l'irrigation sera parfaitement dosée grace a
des sondes surveillées par un logiciel, qui gere
I'arrosage de chaque ligne d’arbres selon le besoin.
Le premier « chai a truffes » du monde a été
aménagé ici pour accueillir la récolte, trier les
truffes avant de les nettoyer a la main, les conserver
et les expédier. Six emplois, dont cinq pour caver
les truffes, seront créés.

UNE PHILOSOPHIE QUI SEDUIT

Tous les ans en mars, les bras d’une vingtaine de
personnes seront aussi nécessaires pour travailler,
nettoyer et tailler manuellement chacun des 16 000
a 18 000 arbres que le domaine comptera.

Cette philosophie qui méle ’humain, la nature et la
beauté d’un produit a déja séduit de nombreux
convives venus découvrir ce lieu depuis son
ouverture en janvier... mais aussi plusieurs grands
chefs a 'afftit d’'une truffe noire du Périgord de la
plus grande qualité ! @
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Henri Parent, heureux propriétaire du Domaine, a un goit prononcé

pour la gastronomie et les terroirs d’exception.

Apres avoir développé jusqu'en 2010 l'entreprise Dagniaux, spéci

sée dans la créeme glacée artisanale, il a repris les affaires familiales
dont une partie se concentre sur la production de vin haut de gamme
avec les chateaux Montviel, La Violette et Le Gay a Pomerol...

D'ailleurs, on peut déguster un bon verre de chateau Le Gay pour

accompagner un repas truffé proposé par Karine Laserne au

domaine. Un vin complexe aux aromes de fruits rouges, de mire... et
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de truffe !




