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Nous mettons en scéne le champignon
sous toutes ses formes...

- Délices de gourmet : nous nous sommes associés aux meilleurs fermiers, charcutiers, conserveurs pour décliner une gamme originale de produits : terrines, plats
cuisinés, pates, veloutés, sauces et condiments...

. - Arts de la table : vaisselle artisanale, linge de table de qualité a I'effigie de champignons forestiers...

. -Figurines et objets d’art : bois tourné, grés, céramiques, sculptures, peintures, lampes en verre soufflé...

N
= - Librairie : du mycologue débutant au plus confirmé, pour les amoureux de la nature, pour les gourmands et pour les plus réveurs au royaume des fées et des elfes.
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Y ;Nous sommes en%}ri’r'\anence a la recherche d’artisans qui partagent nos valeurs de I'esthétique pour vous proposer de nouvelles créations exclusives.

[ s

wa) Rejoignez—nousjﬁs Punivers du champignon dans tous ses états !
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La marque Mycélia®

Dans chaque région, un artisan de talent cuisine, peint, dessine oJf_ conne les

champignons. Avec lui, nous vous guidons dans cet Univers d’Estﬂhé;Fque et de
Saveurs authentiques. Mycélia® signe une gastronomie et un artisanat dont elle
certifie la facture et la qualité totale. Y &
.\I"artagez notre passion ! Y.
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Etonnez vos amis avec le J champignons a
I'huile d'olive et au vi ent a 'apéritif !

Tous nos champignons

secs sont triés manuellement et conditionnés

dans notre laboratoire des Pyrénées pour vous assurer une qualité exceptionnelle.
Nous vous proposons un grand choix d’especes.

Nous déclinons une gamme originale de produits comme de la tapenade aux morilles, de la creme de cépes, des terrines
montagnardes, des plats cuisinés... a découvrir lors de votre passage a Eguisheim.




C’est étonnant sur le palais, une vinaigrette sauce moutarde noix-
girolles sur une salade de chévres chauds, une sauce a la créeme prépa-
rée avec de la moutarde aux morilles sur une viande blanche...

Pour varier vos salades et vos plats, essayez du vinaigre parfumé aux
morilles sur un mesclun, de ’huile aux truffes sur des oeufs brouillés, de
I’huile aux cepes sur une salade gersoise, du vinaigre aux truffes en fond de
sauce de noix de Saint-Jacques : les idées ne manquent pas...

Nous avons également élaboré des recettes précises avec notre pastier pour
créer des pates au golit de champignons sauvages. Elles se cuisinent avec un
peu de créme fraiche et du parmesan ou avec un filet d’huile d’olive et une
persillade. Elles peuvent accompagner une viande rouge, un gibier...




OUPES, SAUCES
e CONSERVES

De beaux ouvrages
et des objets insolites...

Nous sélectionnons avec soin tous les ouvrages proposés dans notre coin
librairie : du mycologue débutant au plus confirmé, pour les amoureux
de la nature, mé&me les plus réveurs pourront se plonger dans les mille
contes des fées, elfes et autre créatures qui vivent heureux avec les
champignons.

Des guides : Les passionnés pourront trouver les der-

niers ouvrages de référence mycologique, ainsi qu’un

grand choix de guides de détermination pour tous les

niveaux de connaissances. Vous'y trouverez toutes les in-
formations utiles a une cueillette en toute sérénit€.




Des livres pour enfants : de belles histoires avec les champignons et les petits animaux de nos
foréts, qui abritent aussi le petit peuple, de jolis contes de fées et d’elfes pour s’endormir apres
une journée d’escapade dans la nature.

Des livres de cuisine : de la cueillette a I'assiette, comment cuisiner et varier les recettes pour
vous régaler et apprécier les différentes saveurs du contenu de votre panier.




We spotlight the mushroom
in all its forms...

A - Gourmet delights : we have joined forces with the best farmers, charcuterie producers and canned food manufacturers to put together an original range of
[ | products: terrines, cooked dishes, pasta, cream soups, sauces and condiments ...

- -Arts of the table : craft pottery, high quality table linen decorated with images of forest mushroom:s ...

-
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. % -Figurines and art objects : turned wood, stoneware, ceramics, sculptures, paintings, blown glass lamps ...
e

= ?,‘\‘1L - Bookshop : from the beginner to the more experienced mycologist, for nature lovers, gourmets and those who like to dream of a kingdom of elves and fairies.

1 { \ . 3 .
" Weare constantl ‘the lookout for craftsmen and women who share our aesthetic values to offer you new, exclusive creations.

Ty 4 Come and join 1 the universe of the mushroom in all its states ! Visit our website and our on-line store on : www.laboutiqueduchampignon.com
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Wir setzen Pilze in Szene in jeder Form

- Geniisse fiir Feinschmecker : Wir haben uns mit den besten Erzeugern, Flensch-«Wurstwaren— und Kon }Epﬁg\herstellem zusammengetan, um eine eigenstandige 1
Produktpalette anzubieten: Terrinen, Fertiggerichte, Nudeln, Suppen, Saucen undiGewiirze usw. TS

- - Tafelkunst : handwerklich gefertigtes Tafelgeschirr, hochwertige Tischwasche mit Dﬁ'rstellungen von Waldpllzen usw

- Figuren und Kunstgegenstinde : gedrechseltes Holz, Sandstein, Keramik, Bildhauerarbeiten, Gemalde, Lampen aus geblasenem Glas usw.

- Biicher : Fiir Anfénger und Spezialisten der Pilzkunde, fiir Naturliebhaber, fiir Feinschmecker und auch fiir Traumer, die sich fiir Feen und Elfen begeistern.

Wir sind sténdig auf der Suche nach Kunsthandwerkern, die unseren dsthetischen Anspriichen gerechat Wen um-lhnen exklusiv neue Kreationen anbieten zu kén
nen. Kommen Sie in unsere Welt der Pilze ! Besuchen Sie unsere Internet-Adresse und unser;onl!hﬁGeschaft auf : www. Iabouthueduchamplgnon com
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Q. ‘
Cocktail dé
Champignon?

APERITIF

De wondere wereld van de paddestoel
in al zijn vormen...

- Fijne gerechten : wij werken samen met de beste landbouwers, slagers, conservenspecialisten en bieden een origineel productassortiment: pastei, kant-en-klaar
gerechten, pasta’s, cremesoepen, sauzen en kruiden...

- Serviesgoed : ambachtelijk serviesgoed en hoogwaardig tafellinnen met afbeeldingen van bospaddestoelen...
- Beeldjes en kunstvoorwerpen : bewerkt hout, aardewerk, keramiek, beeldhouwwerk, schilderijen, lampen van geblazen glas...
- Litteratuur : voor beginnende tot gevorderde mycologen, natuurkenners, fijnproevers en liefhebbers van het rijk der feeén en elfen.

Wij staan altijd open voor nieuwe ambachtslieden die onze esthetische waarden delen om u voortdurend nieuwe en exclusieve creaties te bieden.
Stap in onze wondere wereld van de paddestoel ! Bezoekt onze website en onze on-line winkel op : www.laboutiqueduchampignon.com




Vi iscenesatter svampe
i alle dens former...

- Bordets glader : vi har sluttet os sammen med de bedste landmaend, pglsefabrikanter, konservesfa
brikanter for aftagning af et originalt produktudvalg: postejer, ferdigretter, pasta, legerede supper, saucer
og krydderier...

- Borddakning : handvaerksmeessig bordservice, kvalitets duge mv. med billeder af skovsvampe...

- Sma figurer og kunstgenstande : trefigurer, stentgj, keramik, skulpturer, malerier, bleste glaslamper...

- Bager : til nybegynderen og den mest erfarne svampekender, til naturelskere, gourmander og de, der
drgmmer om et kongerige af feer og alfer.

Vi er konstant pa udkig efter handvarkere, der deler vore handvaerksmaessige, eestetiske veerdier for at
tilbyde nye eksklusive kreationer. Slut dig til os i et univers af svampe i alle mulige former!
Besgg vores hjemmeside og butik pa : www.laboutiqueduchampignon.com
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* 2B rue Rempart Nord 68420

2K EGUISHEIM Wissenbour
\\\\\ % Tél: +33 (0)3 89 23 26 07
LA BOUTIQUE DU Eguisheim, village de tradi-
C tions et de gastronomie, aux
rues en cercles concentriques

autour de son chateau mé-
diéval, a su garder un caractere
authentique, et mettre en valeur ses pittoresques maisons a colombages
par un riche fleurissement qui colore sa visite. La Boutique du Champignon
occupe un local chaleureux au 2B de la rue pavée du Rempart Nord.

La Boutique est ouverte 7/7 jours, d’Avril a Décembre
de 10h30 a 19h non-stop.

* La Boutique du Champignon dans les Pyrénées.

Retrouvez également ce concept unique en Europe dans la Boutique de
Villefranche de Conflent, sur les premiers contreforts des Pyrénées
Orientales, dans un cadre exceptionnel, a mi-chemin entre Perpignan
et Font Romeu.

Bastion du Dauphin, 66500 Villefranche de Conflent

Tél : +33 (0)4 68 05 94 76

* INTERNET & VENTE EN LIGNE

Retrouvez nos conseils et tous nos produits, depuis chez vous,
grace a notre toute nouvelle BOUTIQUE EN LIGNE !

www.laboutiqueduchampignon.com
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